
Über den Dächern des Bregenzerwaldes heißen wir Sie im Panorama-
restaurant Herzlich Willkommen. Erleben Sie echte Gastfreundschaft, 

regionale Schmankerl und ein Panorama, das begeistert. 
 

Genießen Sie die Vielfalt unserer Küche, zubereitet mit Zutaten ausgewähl-
ter regionaler Partner, und lassen Sie sich von unserem Team rundum 

verwöhnen. Ob im Restaurant oder auf der Sonnenterrasse - das 
beeindruckende Bergpanorama begleitet Sie und lädt zum Verweilen ein.

GENUSSGUTSCHEINE

Auf der Suche nach einem besonderen Geschenk?
Genussgutscheine für das höchstgelegene Panoramarestaurant 

im Bregenzerwald. Eine perfekte Geschenkidee für besondere Anlässe, 
bequem als Print@Home verfügbar. Ob ein reichhaltiges Frühstücksbuffet, 

ein herzhaftes Abendmenü oder ganz flexibel als Wertgutschein. 
Schenken Sie besondere Momente.

Unsere Gastroteam informiert Sie gerne 
über die in unseren Gerichten enthaltenen Allergene. 

 
Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. gesetzlicher MwSt.

HABEDIEHRE AUF 2.020 METERN



11,80

10,80

13,50

15,50

12,80

FRÜHSTÜCK BIS 11:00 UHR

Heißgetränke zur Wahl:

Französisches Frühstück
1 Croissant | Butter | Marmelade | ein Heißgetränk

Wiener Frühstück		
1 Semmel | Butter | Marmelade | ein Heißgetränk

Diedamskopf Frühstück
Laugenkäse-Gebäck mit gebratenem Speck | Essiggurke | ein Heißgetränk	

Power Frühstück
Smashed Avocado auf getoastetem Bauernbrot | Spiegelei | glacierte 
Cherrytomaten | ein Heißgetränk

Wälder Frühstück
Diedams Wälder Bier | Wienerle | Senf |  Brot

> Kaffee
> Espresso
> Tee

> Cappuccino
> Latte Macchiato
> Heiße Schoki

FRÜHSTÜCKSBUFFET
Starten Sie genussvoll in den Tag: 

Vom 14. Juli bis 8. September laden wir 
jeden Dienstag zu unserem Frühstücksbuffet ein. 



Bunter Salat 
mit gebratenen Hühnerstreifen	

Bunter Salat			 
Ziegenkäse Alpe Mitteldiedams | Birnenspalten | Walnussvinaigrette	

Tartar vom Räucherlachs garniert
dazu getoastetes Kräuterbaguette			 

Zweierlei Humus 
mit Pitabrot | reichlich garniert	

Bulgursalat 
Gemüse | Guacamole | Zitronendressing

Wurstsalat garniert
Extrawurst | Essiggurken | Zwiebeln | Essig-Öl | Brot 
								      
Lumpensalat garniert
Extrawurst | Käse | Essiggurken | Zwiebeln | Essig-Öl | Brot

Großer gemischter Salat
Kleiner gemischter Salat	 					   
				  
…und dazu noch ein Knoblauchbaguette

Klare Rindsuppe 
mit Frittaten						    
mit Kaspressknödel				   	

Tomatensuppe mit Basilikum		

Hausgemachte Gulaschsuppe mit Brot		  	

14,90

16,90

 19,50

11,90

12,90

14,50

15,90

12,90
7,40

4,90

VORSPEISEN

SUPPEN

6,20
 6,80

6,80

7,80



HAUPTSPEISEN
		
Tartar vom Räucherlachs garniert
dazu getoastetes Kräuterbaguette

In der Pfanne gebratenes Forellenfilet 
auf Rucola | Kartoffelsalat | Zitrone	

Grillteller Panorama 
Rind | Schwein | Huhn | Speck
Pommes frites | Grillgemüse | zweierlei Dips	

Burger „Steinmandl“
Hühnerschnitzel | Pommes frites
Salat | Tomaten | Guacamole | Cheddar | Röstzwiebeln | Dip	
	
Burger „Oberfelle“
Rindfleisch | Pommes frites
Salat | Tomaten | Essiggurken | Speck | Zwiebeln | Cheddar | Dip		
	
Schweinerückensteak mit Kräuterbutter
Pommes frites oder Spätzle und Sauce	

Hühnerroulade im Speckmantel
gefüllt mit Feta | getrocknete Tomaten | Oliven | Rosmarinkartoffeln

Schnitzel Wiener Art
Schwein oder Huhn | Pommes frites				  
Schwein oder Huhn | gemischter Salat	
				  
Bregenzerwälder Käsknöpfle 
Röstzwiebeln | Kartoffelsalat

Veganes Chili 
Kichererbsen | Paprikastreifen | Mais | Kidneybohnen 
Butterbohnen | frische Kräuter | Brot

Penne mit Tomatensauce

Penne mit Sauce Bolognese

26,50

26,50

27,50

23,50

23,50

22,50

22,50

21,50
22,50

21,50

16,80

14,00

15,00



FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE

SÜSSES
16,50

8,50

6,50
7,80
8,50

6,00

Schnitzel Wiener Art 
Schwein | Pommes frites

Portion Pommes frites	

Penne mit Tomatensauce

Penne mit Sauce Bolognese

Spätzle mit Sauce

Kleiner Kaiserschmarren mit Apfelmus

Kaiserschmarren mit Apfelmus

Cheesecake mit Himbeersauce	

Apfel- oder Topfenstrudel
mit Sahne	
mit Vanilleeis oder Vanillesauce

Affogato 
Espresso mit Vanilleeis

Fragen Sie nach unserer Eiskarte und unseren Kuchenspezialitäten

13,00

6,00

9,00

10,50

7,00

12,00 



Egger Bier
vom Fass

Egger Radler
süß | sauer

Diedams Wälder Bier

Egger Kellerbier

Meckatzer Bier
Flasche alkoholfrei

Limo
Cola | Cola Mix | Zitro

Apfelsaft pur

Apfelsaft gespritzt

Fruchtsaft gespritzt
Mango | Orange

Soda Zitron

Wanderwasser
Himbeersaft

Schoppernauer 
Quellwasser

Franziskaner Weizen
vom Fass

Cola Weizen 
vom Fass

Russ 
vom Fass

Franziskaner Weizen
Flasche alkoholfrei

0.30l
0.50l

0.30l
0.50l

0.33l

0.33l

0.50l

0.20l
0.50l

0.20l
0.50l

0.20l
0.50l

0.50l

0.50l

0.20l
0.50l

0.20l
0.50l

0.30l
0.50l

0.50l

0.50l

0.50l

DAS BESTE FÜR DEN DURST

ALKOHOLFREIES

4,80
5,90

4,80
5,90

4,80

4,90

5,90

3,70
5,20

4,00
5,80

3,70
 5,20

 5,20

 4,00

 2,50
 4,00

 1,50
2,50

 5,20
 6,20

 6,50

6,50

6,20

Egger Limo prickelnd
Holunder | Johann | Hit | ACE

Coca Cola | Zero
Eistee Pfirsich

Almdudler

Fruchtsaft
Mango | Orange

Egger Soda
Römerquelle still

Red Bull

Bitter Lemon  
Tonic Water
Wild Berry

0.33l

0.33l

0.35l

0.20l

0.33l

0.25l

0.20l

4,80

4,80

 4,90

4,00

3,90

5,60

4,40



Obstler | Marille 
Williams 

Enzian

0.20l

0.75l

0.75l

2cl

2cl

IN LUSTIGER RUNDE
4,30

5,00

Honig Williams
Haselnuss

Jägermeister

4cl

2cl

Kaffee

Espresso

Doppelter Espresso

Cappuccino

Latte Macchiato

Prosecco Piccolo

Prosecco Extra Brut

Schlumberger Rosé                                                                                                                                             
                                                                                                                                        

Heiße Schoki
mit oder ohne Sahne

Tee
Schwarz | Grün | Pfefferminz 
Kräuter | Kamille | Früchte

Tee mit Rum

Aperol Spritz

Lillet Spritz 

Lillet Wild Berry

WARMGETRÄNKE

PROSECCO UND KLASSIKER

4,20

 3,80

 5,50

5,30

5,50

9,50

33,50

45,00

4,80

3,90

6,90

€ 8,00

€ 8,50

€ 8,50

3,50

3,90



Grüner Veltliner Classic
Weingut Rabl | Langenlois | Niederösterreich 
mittelkräftig, extrareich 

Chardonnay
Weingut Markowitsch | Carnuntum | Niederösterreich 
intensiv von tropischen Früchten geprägt, aromatisch im Abgang

Sauvignon Blanc
Weingut Josef Dockner | Höbenbach | Niederösterreich 
klassisch, feinfruchtig nach Holunderblüten und Stachelbeeren

Rosé Halbtrocken
Weingut Horvath | Neusiedlersee | Burgenland 
Aromen nach Stachelbeeren und Zitrusfrüchten, erfrischend im Abgang

Heideboden Classic Cuvée
Weingut PMC Münzenrieder | Burgenland 
saftig, harmonisch, elegant

Carnuntum Cuvée
Weingut Markowitsch | Göttlesbrunn | Niederösterreich 
Duft nach Kirschen und Gewürzen, weich und elegant am Gaumen

Das Phantom Cuvée
Weingut K+K Kirnbauer | Mittelburgenland 
trocken, kräftig, dicht, gehaltvoll, florales Bouquet 

0.75L

0.75L

0.75L

0.75L

0.75L

0.75L

0.75L

1/8l
1/4l

1/4l

WEISSWEIN

ROTWEIN

Grüner Veltliner

Gespritzter Weiß
süß | sauer

Zweigelt

Gespritzter Rot
süß | sauer

WEINE
3,80
7,60

4,90

3,80
7,60

4,90

28,50

26,00

30,00

28,00 

23,90

 30,50

 49,00

1/8l
1/4l

1/4l



BERGFRÜHSTÜCK
Starten Sie genussvoll in den Tag: Vom 14. Juli bis 8. September laden wir jeden 

Dienstag zu unserem Frühstücksbuffet ein. 
Darüber hinaus verwöhnen wir Sie täglich mit feinen Köstlichkeiten aus unserer 

Frühstückskarte.

SONNENUNTERGANGSFAHRT
Auch am Abend wird es besonders: Freuen Sie sich auf unsere 

Themenmenüs: Vom 16. Juli bis 10. September jeden Donnerstagabend. 
Erleben Sie eine unvergessliche Sonnenuntergangsfahrt und lassen Sie den Tag 

bei kulinarischem Genuss in einzigartiger Atmosphäre ausklingen.

KULINARISCHE HIGHLIGHTS


